Recept | Simons panna
Grillad lamm ytterfilé fran Olsvenne gard med primoérer samt firskostcréeme

800g lamm ytterfilé

8 blastmorotter

8 farskpotatisar

8 sparrisar

1 schalottenlok

+ valfria primérer om sa onskas

2 dl farskost naturell eller smaksatt

anvands naturell s kan man smaksatta med valfria 6rter och 16k
tex graslok, bladpersilja

smaka upp med salt och peppar

- Grilla lammet till en innertemp pa 58 grader

- Grilla primoérerna samtidigt och lagg primdrerna i en bunke och vand i fint hackad schalottenlék och
lite god olivolja

- Smaka av med salt och peppar

- Servera med den smaksatta farskosten

Happy cooking!



