Recept | Simons panna
Kallrokt laxcarpaccio med rostad tomatsoppa

Kallrokt lax med gurka och citron

200g kallrokt skivad lax

1 st gurka

2 st citroner

krasse

chiliolja

Lagg ut laxen omlott pa tallrik och garnera med klyftor av citronen och skar tunna strimlor av
gurka med potatisskalare, ringla 6ver chiliolja.

Tomatsoppa

1 ask coctailtomater
1 st schalottenlok
Y5 vitlok

1 msk olivolja

0,3 | gradde

0,3 I mjolk

Rosta delade tomater med vitlok och schalottenlok i olivolja i stekpanna.
Tillsatt gradde och mjolk lat koka ihop.
Ta ur vitloken och mixa i mixerkruka.



