Recept | Simons panna
Blinier med Kalixldjrom
(ca 25 stycken blinier)

10 g jast (ca 2 tsk)
2,5 dl ljummen mjolk
1,5 dl bovetemjol

1 dl vetemjol/rismjol
0,75 dl graddfil

1 dggula

1 dggvita

1 krm salt

ROr ut jasten i mjolken. Tillsatt mjol, graddfil, dggula och salt. Vispa smeten slat. Lat jasa 30 minuter.
Vispa aggvitan hard. Blanda forsiktigt ner den i smeten. Gradda i plattlagg.

Servera med Kalixlojrom, graddfil och finhackad 16k, dekorera med en dillkvist.

Lycka till!



