Chokladsufflé

4 portioner

125 gram mork choklad
150 gram vispgradde

V4 vaniljstang

60 gram dggula

150 gram aggvita

lite citronsaft

30 gram socker

1. Smora och sockra formar

2. Sattugnen pad 175 grader. Lagg in en plat sd att den ar varm nar du stéller in
suffléerna pa den.

3. Gor ganache av choklad och gradde

4. Tillsatt vanilj och vispa dggulorna

5. Vispa maradng pa dggvitan, citron och socker.

6. Borja med att vinda % av marangen i ganachen, sedan vander du i ganachen i
marangen.

7.  Fyll formarna, slata av med en palett. Lossa insidan med hjalp av en kniv. Bakas av i
ugnen pa 9 - 12 minuter - till den har rest sig snyggt.



