Kalixlojromscréme med dillhalstrad lax, kokt mandelpotatis
Recept I Simons panna

Kalix l6jromscéme

50g Férsk Kalixlgjromscreme ( nér det dr sdsong)
2 dl créme fraiche

Y2 rodlok

1 msk riven pepparrot

2 msk farsk hackad dill

Vispa créme fraiche hérd i en bunke. Blanda 6vriga ingredienser smaka av med salt och
peppar.

Lax
Bitar av lax ( ryggfilén)
Fiskkrydda (Hemmagastronomis) ( torkad dill, citronskal, safflor)

Stycka laxen sa du fér portionsbitar a 180g

Panera i kryddblandningen

Salta och peppra

Bryn i stekpanna i olivolja pa den panerade sidan och lat den ligga linge pa en sida i
stekpannan, var noga med varmen.

Koka tvittad mandelpotatis till



