Recept | Simons Panna
Hjortron mousse

3 gelatinblad

2 aggulor

2/3 dI florsocker

2 dl vispgradde

1 dl turkisk yoghurt
3 dl hjortron

1 st thaiti vaniljstang

Beredning:

Bl6tlagg gelatinet.

Vispa upp aggulorna och florsockret hart for sig.

Koka hjortron med 1 dl socker samt i urskrapad vaniljstang, koka aven med stangen.

Passera genom finmaskig sil till pure. Krama ut vattnet pa gelatinbladen och smalt det i puren.
Lat svalna.

Vispa gradden.

Vand ner &ggsmeten i purén och sedan yoghurten.

Véand sedan ned gradden pd om po.

Hall upp i fina glas och garnera med hjortron och citronmeliss.



