Recept | Simons Panna
Tre snabba sillar
Inlagd sill

Grundlag: 1-2-3 lag
1 dl attika

2 dl socker

3 dl vatten

Smak 1:
Grund lag och 8st krossade enbar samt 1/ 2 gin
Koka upp och Iat svalna.

Smak 2:
Grund lag och 1/ 2 skivad fankal, skal fran en1/2 citron samt % dl fint strimlad pepparrot.
Koka upp och Iat svalna.

Smak 3:
Grundlag och 3 st kanelsténger, 4 st stjarnanis och en skivad rodlok
Koka upp och Iat svalna.

Tre gravade laxar
3 fina bitar lax a 400g

Salt och socker blandning
2 dl havssalt , 1 dl socker

Smak 1: citron, chili, ingefara

Salt blandning

Citronskal fran en citron, ¥ hackad chili, 2 msk hackad farsk ingefara
Gnid in laxen och lat grava minst ett 1 % dygn

Smak 2: peppar

Salt blandning

2 msk rose peppar, 1 msk kryddpeppar, 2 msk svartpeppar
Gnid in laxen och lat grava minst ett 1 % dygn

Smak 3: basilika, vitlok

Salt blandning

1 kruka hackad basilika , 1 kruka hackad réd basilika, 3 vitloksklyftor
Gnid in laxen och lat grava minst ett 1 % dygn



